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Eği$m Hakkında 
ISO 22000 Foundat.on eğ.t.m., gıda güvenl.ğ. yönet.m s.stem. (GGYS) konusunda temel 
b.lg. ed.nmek .steyen profesyoneller .ç.n tasarlanmıştır. ISO 22000, gıda sektöründek. r.skler. 
kontrol altına almak ve güvenl. ürünler sağlamak amacıyla uluslararası kabul görmüş 
gereks.n.mler. bel.rler. Bu eğ.t.m, katılımcılara gıda güvenl.ğ.n. sağlama süreçler.n., r.sk 
yönet.m. ve sürekl. .y.leşt.rme uygulamalarını öğret.r. Katılımcılar, ISO 22000 standardının 
gereks.n.mler.n. öğrenerek gıda güvenl.ğ. yönet.m s.stemler.n. etk.n b.r şek.lde kurup 
sürdüreb.leceklerd.r. 

Neler Öğreneceksiniz: 
• ISO 22000 standardının yapısı ve temel gereks.n.mler. 
• Gıda güvenl.ğ. r.skler.n.n değerlend.r.lmes. ve yönet.m. 
• Gıda güvenl.ğ. yönet.m s.stemler.n.n nasıl kurulacağı 
• HACCP (Tehl.ke Anal.z. ve Kr.t.k Kontrol Noktaları) prens.pler. 
• ISO 22000 sert.f.kasyon sürec. 

 
Ön Koşullar: 
Bu eğ.t.me katılmak .ç.n herhang. b.r ön koşul bulunmamaktadır. 

Kimler Ka:lmalı: 
• Gıda güvenl.ğ. yönet.m s.stemler. .le .lg.lenen profesyoneller 
• Gıda sektöründe yönet.m sorumluluğu taşıyanlar 
• ISO 22000 standardını uygulamak .steyen danışmanlar 
• Gıda güvenl.ğ. süreçler.n. .y.leşt.rmek .steyen k.ş.ler 

 
Outline (2 Günlük Eği$m Programı): 
1. Gün: 

• ISO 22000 Standardına G.r.ş 
• Gıda Güvenl.ğ. Yönet.m S.stemler.n.n Temeller. 
• Gıda Güvenl.ğ. R.sk Yönet.m. ve HACCP Prens.pler. 
• ISO 22000 Gereks.n.mler.n.n İncelenmes. 

 
2. Gün: 

• Gıda Güvenl.ğ. Yönet.m S.stem.n.n Kurulumu ve Uygulama Yöntemler. 
• R.skler.n İzlenmes. ve Yönet.m. 
• Sürekl. İy.leşt.rme Stratej.ler. 
• Sert.f.kasyon Sürec. ve Soru-Cevap 

 

 


